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Diretório de Serviços 

Salas, Alimentação, Hospedagem, Equipamentos, Lazer
Versão 1.0/2011 – 07/02/2011
Política de NO SHOW - IMPORTANTE

1- Para confirmação de seu evento, envie-nos um email com a confirmação do mesmo contendo as seguintes informações: data e horários de check in e check out, número de participantes, .

2- NO SHOW- Uma vez confirmado o evento, se houver desistência ou cancelamento por parte do Contratante, será cobrado NO SHOW nas seguintes situações  :

até 6 dias anteriores a data do evento.....................................70% do valor estimado;

entre 7 e 14 dias anteriores a data do evento..........................50% do valor estimado;

acima de 15 dias anteriores a data do evento..........................30% do valor estimado.
ALIMENTAÇÃO

CAFÉ DA MANHÃ COLONIAL 
	Horário padrão:        

                 das 7:00 às 9:00 hs 

	Local do serviço:                                        Restaurante Varanda’s

	Itens servidos:


                  mínimo de 48 itens

	Principais itens:
Café – Leite frio e quente – Chás – Bolos  - Petit fours – Pães – Pão de queijo – Queijo branco – Queijo prato – Presunto - Folhados - Bolinho de chuva – Salsichas ao molho – Ovos mexidos – – 2 tipos de sucos concentrado– Cereais – Granola – Iogurte Natural  Manteiga – Requeijão – Geléias – Pão Integral – Pão de Forma –Omelete – Tapioca- pão pizza-Salada de frutas – 4 Tipo de frutas 



COFFEE BREAK MASTER
	Local do serviço:                                  ao lado da sala de eventos

	Itens servidos:
Café – Leite – Chá - 1 tipo de suco concentrado- 2 petit fours - Pão de queijo - 
Torradas de pão integral - 1 tipo de patê  



COFFEE BREAK PLUS 
	Local do serviço:                                   ao lado da sala de eventos

	Itens servidos:
Café – Leite – Chá - 2 tipos de sucos concentrado - Salada de frutas - 2 petit fours - 1 tipo de cereal - 1 tipo de bolo - 1 tipo de sanduíche de metro - Pão de queijo - Torradas de pão integral - 2 tipos de patê
  


CHURRASCO FATIADO 
	Horário padrão:        

                                 03h00 hs 

	Local do serviço                                            quiosque das piscinas  

	Itens servidos: 5 saladas, 4 quentes, 6 carnes nobres, sobremesas 

	Principais itens:

SALADAS: 
rúcula – alface – tomate – pepino - maionese.
PRATOS QUENTES: 
arroz carreteiro - feijão tropeiro – spaguetti ao sugo
CARNES: 
picanha -  miolo de alcatra – costelinha suina - coxas e sobrecoxas de frango -Lingüiça toscana – Costela –Cupim-Queijo coalho- Pão de alho 
ACOMPANHAMENTOS: 
Molhos vinagrete – Cebolete –Chimichurri – farofa temperada -  pão francês.
SOBREMESAS: 
 2 tipos de Frutas da época + 1 doce caseiro + Pudim
OPÇÕES: 


Samba de Raiz 

DJ

Violão Voz 




	Horário padrão:        

                                 02h00 hs 

	Local do serviço                                            


OPEN BAR 2
	Horário padrão:        

                                 02h00 hs 

	Local do serviço                                            

	Itens servidos:      6 não alcoólicos – 2 alcoólicos

	BEBIDAS:
Refrigerantes lata, água mineral 510ml, água c/ gás 510ml, Sucos Del vale, Sucos de frutas Naturais, cerveja e caipirinhas diversas.



JANTAR ITALIANO 
	Horário padrão:        

                           das 19:30 às 23:00 hs 

	Local do serviço                                           Restaurante Varanda’s  

	Itens servidos: 6 saladas, 3 massas recheadas, 1 massa de ovos, 1 prato com carne vermelha ou branca. 

	Principais itens:

SALADAS: Salada Lellis (alface americana rasgada, talos de salsão, tomate caqui em rodelas, palmitos, torradas de pão italiano ao alho. Molho de mostarda , azeite e limão.
PRATOS QUENTES

No Buffet: 

Risoto de alho poro e limão
Filé mignon à parmeggiana, , 

Manicaretti de massa Verdi recheado de passas e nozes ao molho pomodoro, 

Conchiglione recheado de mussarela e manjericão ao molho sugo, Caneloni recheado de ricota e espinafre ao molho branco.

No pasta bar: 3 variedades de massas grano duro, 4 variedades de molhos, 17 variedades de acompanhamentos.
BEBIDAS : Vinhos Tintos: Arenal Cabernet Sauvignon Safra 2006 (Chile) e 

Arenal Carmenere Safra 2006, (Chile) 

Cervejas Brahma e Skol  garrafa (600ml) 
Águas (510 ml), sucos (lata), refrigerantes (lata)
SOBREMESAS: Torta Italiana de Nozes ou Tiramissu de Cacau 
Descrição de decoração: ( Lu )
OPÇÕES: 

Coral Abadia 




NOITE TROPICAL

	Horário padrão:        

                        2h30 de serviço 

	Local do serviço                                           Restaurante Varanda’s  

	Decoração: DJ, Recepção c/ Cocktail Hawai e Águas Aromatizadas e entrega do Colar de Saudações,Mesa de Frutas , Abertura com Queima de Fogos


	Itens servidos: 

	Mesa de Frutas c/ Entradas

Casquinha de Siri

Folhas c/ Kani e Manga

Tomate Caqui

Carpaccio 

Espelho de Queijos e Frios Laminados

Terrine de Legumes

Bouquet de Folhas e tomates Cereja

Bastonetes de Legumes ao Creme Golf

Balcão de Distribuição de Coco Verde Gelado

Pratos Principais

Assado de Pescado com Farofa de Camarão 

Penne com Lulas e Vongole

Frango com Abacaxi Caramelado

Brazeado Bovino  com Legumes em Ervas

Acompanhamentos

Arroz Branco

Arroz  King Crab’s

Espaguete de Legumes

Trouchinhas de Palmito 

Sobremesas

Sopa de Frutas

Frutas Laminadas

Demo Cook de Sorvete c/ Crepe, Caldas e Frutas
Tarteletes variados Individuais

Torta de Frutas Vermelhas

Torta Mil Folhas
BEBIDAS :
Cocktail Hawai,  Águas Aromatizadas, (coquetéis a base de abacaxi, coco verde, e frutas cítricas, água com gelo de frutas, aromatizada com H2O)
OPÇÕES: 

DJ
Banda

Trio




Banda com equipamento
DJ com equipamento de som e luzes


